
ラベルには「Upcycled
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husks」と記載

2026年9月10日

報道関係者各位

クラフトビールバー「ビビビ。」

合同会社kipples

代官山商店会とのコラボビール

「DAIKANYAMA SORYO BEER」を9月19日に発売

チョコレート製造で出るカカオの外皮をアップサイクル。街の名を冠した一本

代官山でクラフトビールバー「ビビビ。」を運営する合同会社kipples（代表：日比

谷尚武）は、 代官山商店会と共同で開発したクラフトビール「DAIKANYAMA

SORYO BEER」を、 2026年9月19日（土）より発売します。

副原料には、代官山のショコラトリー「LA BASE de Chez Lui」がチョコレート

を製造する過程で 発生するカカオハスク（カカオ豆の外皮）を使用しました。通常

は廃棄される部分を活用した、 アップサイクルのビールです。

商品概要

商品名 DAIKANYAMA SORYO BEER（ダイカンヤマ ソウリョウ ビール）

スタイル ヴァイツェン

アルコール分 4.5%

内容量 330ml（瓶）／樽生

副原料 カカオハスク（カカオ豆の外皮）

醸造 鍵屋醸造所（神奈川県川崎市）

発売日 2026年9月19日（土）

取扱 「ビビビ。」店舗（樽生・瓶）／代官山商店会加盟の各取扱店（瓶）

カカオがほのかに香り、ホワイトチョコレートのようなニュアンスを目指して設計しました。 無濾過のため瓶

の底に澱が沈むことがありますが、品質に問題はありません。保存は要冷蔵（10度以下）。

開発の背景

代官山商店会の会長は、ショコラトリー「LA BASE de Chez Lui」の古﨑氏です。 アップサイクルをテーマ

に何か一緒に取り組みたいという話がかねてよりあり、 その後、神奈川県川崎市の鍵屋醸造所に醸造を打診し

て実現しました。

「ビビビ。」が街の商店会とビールを共同開発するのは、今回が初めてです。 2023年9月の開店以来、地域の

催事への参加を重ねてきた延長線上にあります。



9月19日・20日は、代官山と渋谷の2つの祭りに出店

代官山T-SITE「代官山爽涼祭」の縁日　11:00〜18:00（予定）

渋谷 金王八幡宮 例大祭「未来縁日」　11:00〜21:00（予定）

境内の外、神社前の駐車場エリアに設けられるフードコート（渋谷駅C1出口から徒歩6分）

両日とも、店舗も通常営業します。

9月29日で開店3周年、30日にトークイベント

「ビビビ。」は2023年9月29日の開店から3年を迎えます。 翌9月30日（水）20時より、店舗にて3周年記念

トークイベントを開催します。 3年間の活動をデータで振り返る内容で、貸切ではなく、どなたでもご参加い

ただけます。

「ビビビ。」について

10のタップにつながるビールは、すべてオーナーが実際に現地へ足を運んで取材した醸造所のものです。 「取

材したブルワリーからしか仕入れない」を開店時からのモットーとしており、 店内のQRコードから、そのつ

くり手を紹介する記事を読むことができます。

店名 ビビビ。

所在地 東京都渋谷区代官山町13-8 キャッスルマンション102号（代官山駅から徒歩3分）

営業時間 平日18:00〜23:00／土日祝15:00〜23:00（不定休）

規模 約8坪・完全スタンディング（定員20人）／タップ数10

開店 2023年9月29日

サイト https://bibibi.beer/

参考リンク

ビールが生まれるまで　https://note.com/bibibidaikanyama/n/n4c4215601b0f

2つの祭りの詳細　https://note.com/bibibidaikanyama/n/n74aa27a757c4

3周年のお知らせ　https://note.com/bibibidaikanyama/n/n212a4e6d0b46

本件に関するお問い合わせ

合同会社kipples　日比谷尚武

naotake@kipples.jp

ビビビ。／東京都渋谷区代官山町13-8 キャッスルマンション102号

写真素材のご提供、取材・撮影のご相談を承ります。
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